Pozvdnka na degustaci dne 25.11.2011

1. Domdci pastika z divocdka s Otard Cognacem, susenymi Svestkami a vlasskymi ofechy,
servirovand s jefabinovym dZzemem

v

2. Francouzskd Boullabaisse z Cerstvych ryb a korysu
s rozpeCenou bagetkou s rouille

3. Pozvolna taZeny bio hovézi uzeny jazyk s kiepelcim vajickem a smetanovym sosem
z kfenu a jablek

4. Marinované fildtko z prazmy krdlovské v extra virgin oleji, tymidnu a cesneku
s bearnaisse omdckou poddvané s rissotem s fapikatym celerem

5. Na pdnvi restovand bio teleci jatyrka s kfupavou slaninou, rozmarynem
a coulies z pecenych salotek

6. Grilovany bio hovézi T-bone steak ze Sumavy s hrubym barevnym pepfem,
glazirovanym cesnekem a salotkami s domdcimi bio dyriovymi brambordcky

7. Veprovd panenka pfipravovand ve vakuu - sous vide, poté grilovand na bylinkdch
s lanyZovou soli servirovand medium s portskou omdckou a bramborovofenyklovém pyré

8. Domdci citronovy cheese cake s pravou vanilkou

K jednotlivym chod(dm budou poddvdna vybrand privlastkovd vina z produkce vinarstvi Petr Skoupil.

Prijdte a ztcastnéte se nevsedniho zdZitku jiz ctvrtého degustacniho veclera, tentokrdte gastronomicky
smérovaného do obdobi podzim - zima. Vecerem Vds opét provedou F & B manager restaurantu Symbiosa
Lukds Andrlik a zdstupce Vinafstvi Skoupil a.s. Jaroslav Simek.

Cena degustacniho menu se vsemi chody je 899,- KC. Degustace se uskutecni'v prostordch Restaurantu
Symbiosa, U Cerné vézZe 15, Ceské Budéjovice dne 25.11.2011 od 19:00.

Platba degustacniho menu je nutnd predem.
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Rezervace na telefonu: 386 322 185 é’ i
h

VINARSTVI PETR SKOUPIL, a.s.



